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Stil krav til
din olivenolie

Hvis vinen smager surt eller lugter af prop,
sa klager vi. Men hvis olivenolien smager ligegyldigt
eller harske, sa trekker vi bare pi skulderen.
Stil krav til din olie, skriver Rie Boberg der er bosar
som olivenbonde i Toscana og netop har udgiver

en Emg om de gyldnu draber.
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De bedste italienske
ekstrajomfruolier i Danmark
Rie Boberg har sammen med o professionelle fralienske
SMEAEre Pravesmuigt cn rekke iralienske chstrajombreolien
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