


Protelje Pilonove galeri

PILONOVA GALERIJA

dovitino je v svet ponovno ponesel priznari
slovenskisikar in grafik Veno Pilon, Eden najpo-
membnejih precstavnikov slovenskega ekspresi-
onizma in nove stvamosti je leta 1970 22 svoje
delo prejel Pretemavo nagrado. Ceprav je vet-
idel ilenia deloval v Paiz, seje a starost vl
v rodn ki, e je tudi umrl. V sedemdesetih
leth 50 jegovo rojstno hio reurediv Pilonovo
‘gleio, ki hrani bogato zbirko avtorjevih del in
delnjegovih priteler.

a pi Frigdu al bitka pri Mrzi reki se e odviala
iz 5. 1a 6. september leta 394, Tokrat sta se v Vi
pavski ol 22 cesarsko krono spopada lgitimni
cesar Teodoziscer otodoksni zagovorni kiscan-
ske vere,in poganski uzurpator cesarskega prestola
Evgeni. Kot po cudeu je zmagal Teodaz, z bitko
pa je povezanih nemalo pricevar o naklonjenem
vtru, ki feodlocino vplival n et puscicin i pre-
ik vojakov. Poleg wremena pa e bi odlotujot za
iid bitke tudi prestop Evgenievega poveljika na
Teodozievo stran. V mnogh pogledih cramatiéno
bitko pri Mrzl reki moramo razumeti kot ideolosko
vojno med poganstvom in kriéanstom, katere iid
e pozneje pomembno vpliva nz razvoj srednjeve-
ke in novoveske Evrope inSe zadnjic za kratek tas
il polticno razdvojen imski mperi
Drugo bitko omenja Pavel Diakon, menih in
zgodovinar iz 8. stoletja. V svoji znamenti knj-
gi Zgodovina Langobardov navaiz, da so s leta
633 pri kraju Floviustri i boril Langobardi
50 branii vzhodno mejo langobardske drzave, in
osvaalski Avar

Zenimivo e, da v nobeni od omenjenih bitk ni
povsem znano tocno prizarisce boje, n je zato
ponowo in ponowno primerianje zgodovinskih
dokazov vedni navdih strokovnjakom. Kijub temu
pa vet indicev kaze na to, da prostor bojevania
gotovo i presegel mefa Vipavske doiie.
Ajdovitina ponuja 3 mnoge druge znamenitost,a

gospa v umazanih
jahalnih 3kornjih se ni prav
ujemala s predstavo o domnevno
bogatih lastnikih vile na vrhu
grica. Presenetila me je tudi
njena brezhibna angles¢ina. Se
bolj pa to, da mi je dobrodoslico
z moénim stiskom roke izrekla
gospa. Po imenu Tine sode¢ sem
pri¢akoval gospoda ...

Vil Stabbia se imenuje ena izmed mnogh vi, ki
daiejo poseben pecat slikovt italjanski pokraji
i Toskanz. § soncem radodamo obsiani gici so
ol vinogradov, ofénih nasadov i sadowjzkor.
Vines pa 50 raztresene kamnite kmeée h
kupne vasice in mesta z bogato zgodovinsko de-
diktino, s Firencami na celu.
Velka posestva in vile v Toskani vse pogosteje
urejo z2 turste. Lastaiki Vile Stabbia so bl eni
prvih v okoliu, ki o se odloili 2 ta korak. Po-
sestvo je dotle delovalo podobno kot drugie v
Toskani. Na osnovi pogodb s kmeckii druzinarmi,
ki s0 obdelovale zemljo. Po teh pogodbah e last-
rikom pripadalo od 30 do 40 odstotkov pridelka.
Na ta nacin o bile kmecke druzine motivirane za
im boli pridelek, obenem pa 5o lhko bivele n2
posestvu. Se pred nekaj leti je na sosednjem po-
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Pionove galere dovolsen zalogsj za en dan.
Andreja Breznik
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Je star prek osemdeset let n preprosto ni pozna,
vt hotel sprejeti crugatnega nacina Zujenja. Z

njegovo smrtjo seje verjetno koncala ena zadnjin
towrstnih pogodb v natem okolgu.

Vila in okolika poslopja stajio na posestvu ze
vszjod 17.stoleta. Vilo 50 veckrat predela, v nej
pa so bivale Stevilne premozne druine, katerin
grbi 0 ohranjeni na procelu. V preteklem stolet-
u o zadnj dlan druzine Barl zarai dolgov prodal
posestyo dalinemu sorodriku Alcidu Nucc. T2 ga
e zapustil netaku Francescu Marchi Bartolozzi.
Francesco je Zivel v Rimu in se 2a posestvo ni za-
nimal vse do zatetka devetdesetih let, ko je po-
tekla pogodba kmetom, ki 5o tu delal in vl
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Apartmzji o opremljen s starim pohistvom.



Znaélina podoba toskanskega podezelja.

sestvo, ki e Ze od nekdj delovalo po ekolokih
nacelih,predstavijalo svojevrsten izzv

Olivno olje za sladokusce

Mario in Tine sta hitro pridobia potrebne cer-
tifkate in zatela s pridelavo in prodajo zelo ka-
kovostnega olivnega ofj. Na zacetku je bilo kar
tezko, s2j e bilo potrebno obnoviti nasade olk,
poleg tega pa takrat Se ni bilo na volo minov,
primernih za pridobivanje ekoloskega ekstra de-
viskega olja. Zato sta v kleteh stare vile zatela
celoten postopek zvajati sama, vklucno s pol-
njenjem v steklenice. Kar nekaj izkusen je bilo
potrebnih, da je ol takino, kot je denes. Pri-
delsjo ga le kakénih 3.000 litrov in ga z lahkoto
prodejo. Neka] tudi na Dansko, v ZDA in celo v
Singapur. Tine 2 o 2e od vsega zatetka eksperi-
mentira. Se zlasti, ker je Zelela porabiti sadeze in
zelenjavo, ki e uspevala na ekoloskem posestvu.

Ekologko posestvo 2 vilo se nahea e nekj kio-
metro stran od turistitnega vrveza enih najbolj
anarih toskanskih term ~ Montecatin Terme,
nekje nz pol poti med mnogo bl znanimi Firen-
cami n Pso, Se vet o olne ofu in lenju na
toskanskem posestvu pa lahko izveste na zgled-
o ureeni spletn strani wvwvilestabbiz.t

Stare kmegke hise so preurejene v udobne apartmaje.

Odtlej je 22 posestio skibela hterka Michela,
vendar je najemala delavce le za nujna kmetka
dela n tako ohranjala minimelno pridelavovina in
oliega offa. Ko se je z mozem odselila v Velko
Britanij, se je Francesco z zeno Raffaelo odloti
za selitey iz Rima. Po nekaj letih sama z zeno ni-
ta ve zmogla skrbetiza posestio, ki obenem ni
alo dobicka. Tako je leta 2002 na pomot
il sin Merlo z dansko zeno Tine. Nastanila
sta se v noveji hidi ob stari il Obema je po-

Tako je ustvaril kakinih petdeset razicnih aro-
maticnih kombinaci ola, z dodatki zelic, sade-
sev in zelenjave. Danes e poleg obitainega eks-
tra deviskega ofimega olja naproda se deset vrst
aromaticnega ol Tistega, po katerem je bilo
najvet povprasevanja. Kombinacife v lénh ste-
Klenicah so prava paSa za ofi. Okusi pa navdusijo
e bol] razvajene fubitele olivnega olj. Najoolj
privacne so videti kombinaie z rdecim iljem,
zelo dobro pa gredo v prodajo ofa z dodetki po-

Tine od vsega zatetka pripravlja aromatiéna olja.

maranéne ali limonine lupine in mete. Med aro-
maticnimi dodatki se znzjdejo celo jurcki

Na posestuu pridelejo kakénih 3000 litrov ofa in
1000 litrov vina. Ni velko, a pocasi postaja pride-
lava donosna. In 2 vsakim letom bo bole, sej je
veting ol starh Sele ek let. Olfno ol  po-
sestva e vihunske kekovost. Po njem jeseni naj-
bolj povprasuiefo halian, ker imjo radi moénefsi
okus. Ta stasoma postane blazj, zato je izvozy
namenjeno vse pol leta staro olfe.

Apartmaji namesto kmeckih hig

Danes glawi vir prihodkov predstavfjo turis
Leta 1994 50 preuredi v apartmaie prvo izmed
1, v katerih so nekd Zivele kmecke druzine. K
sreci brez pretiranih posegov in 2 mislo na oh-
ey toskanskega sloga kamnitih graden. Pozneje
50 2a ta nemen obnovii e preostale i hise in
gospodarska poslopja, ter pred njimi uredl bz-
2en 7 razgledom na okoliske grice. Apartmaji 2
visokimi lesenimi stropi so vetinoma opremieni
 starim pohistvom. Tega Je bilo vet kot dovol v
Keteh vie. Vedina prefnjin lastikov je namret ob
vsaki menja staro pohistvo shranila v Kieti. Na
dalino preteklost na vszken koraku sporminzjo
velike, tudi ve¢ kot sto et stare glinene posode.
Danes siuzjo e 3e za dekoraco, neko pa so v
njh shranjeval ole.

Gostie 50 nad bivanjer v mirnem okolju navdu-
eni. Mnogi pidejo sem po nodi l dveh, prebitih
v hotelih bliznjih term. In tu, dale¢ od tursténe
gnee, se pocutijo kot prercjeni.
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O preteldosti

pricajo tudi stari portreti na
hodnikih vile.
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Brez bazena seveda fe gre ..
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Danes najvet gostov priaa iz Danske. Radi vdi-
o, da lahko sredi Toskane govorijo v domatem
ko, Apartmaji so polno zasedeni v poletnem
casu. Takrat e potrebna rezervacia tuci eto dni
vnaprej. »Kar Skods, saj je tod velio prietneje
pomladi injesenile e prepricjva Tine.

Najman] gostov pride v zimskih mesecih, ceprav
50 zime ile, snei redko in Se takrat se sneg
obari le za dan ali dva, Zato pa je tudi takrat
2 volo veliko domatega sadja. Predvse citru-
sov od pomaran, mon, mandarin, pa do manj
obicajnh drobnih kumkvatov. Seveda je polti
ponudba 3e mnogo bolj pestra, 2] na posestvu
uspeva prav vse od jagod, marelic,pa do kekijy,
fig in jurckov Lastriki so ohvanil star nacin ob-
delovanja zemlie, ki je nekot omogotal optimal-
o izkoricenost, danes pa povzrota teave, Na
terasasto oblkovanih bregovih so najpre] posadil
olje, pred njimitrte, vmes pa rezlcno zelenjavo
Danes so mnoge trte propae, tako da uspevejo
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Francesco veliko &asa posveti zbiranju starih knjig.

le 3e tu in tam. Zato je obiranje grozdja prece]
zamudno opravilo. Prevladuje rdece grozdie, pri-
delio patudi nekj belega desertnega vina.

Sobe v vil so videti kot v muzeju.

Francesco i Raffaella. Kfjub razkosnemu okolu
pa se spopadata s povsem vsakdanjimi opravki
intetavami

Goste 5o po el 2 delom
2 posestuu. Tako lahko izvedo veliko o pridelavi
ola vina i ekoloskem kmetovanju. Zanie redno
organizirajo degustiranje o] in vina. Ob vnaprejs-
njem dogovoru pa prpravijo tudi pogosttev s to-
skanskimi speciaietam.

Poleg olja 5o Tinina ljubezen 3e konji. Sest licnih
parov konj se prosto podi za velko ogrado. Ves
s 50 na voljo gostom, ki se v toplefih mesech
radi podajo na jezo skoi obsezne nasade olf.
Kot v muzeju ..

Od kod izvira ime Vill Stabbia, ne ve nihce, ce-
prav je mogote njeno zgodovino sledit kr nekej
stoleti nazzj. O Stevilnh lastikih pricsjo stare
slike na hodnikih vie, ki obicajno ni odprta za
goste. V njej mimo upokojensko zivjenje uzivata

Nekatere bolj druge manj
ohranjene, s3] je vzdzevanje in obnavlanje vile
zelo drago. Brezhibno pospravlene sobe, polne
sl in starega pohistea, so videti kot razkosen
muzej. Tu je sprejemnica za goste, jedinica in
bogata knjienica, nad katero bed Francesco.
Knjige 5o 7e od nekda] njegova stast, teko kot
bridz. Priubljena igra s kertami pogosto ozivi
v igralic Igraln salon je namrec obvezen del
starih toskanskih vil. Te 5o bile obitzjno ne-
kakine podezelske hise, kemor so se umaknile
premozne druzine tez poletie ai vsaj ob koncih
tedna, I ker zabave na podezelju nikoli i bilo v
izobilu, 50 s omisli bogato opremlene igrne
salone. V njih nzjdemo pikado, bilard, kvartopir-
ske mize i 3e kaj

Igor Fabjan
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